
Tonight’s Special menu

“Abalone Chawan mushi”
free range egg custard with tender Abalone

8 

あわびの茶碗蒸し

Sauteed lotus roots 
“kinpira Renkon”

4

きんぴられんこん

“Goma Tofu”
Home made Sesami tofu lightly fried in soy broth

6

自家製ごま豆腐揚げ出し

あんきもポン酢

ANKIMO Monkfish liver pate
with ponzu sauce 

10

Snapper “Tai” carpaccio with 
Yuzu juce and white truffle salt

18

真鯛のカルパッチョ　ユズ、トリフソルト

Roasted beets, ”Oro Blanco” and avocado salad
9

ビーツ　オロブロンコ　アボカドのサラダ

ハマハマオイスター　カキフライ　３ｐｃ

Fried Oysters on the half shell 3pc
12

クリスピーライスとスパイシーツナ

Crispy rice with Spicy tuna 4pc
10

ホタルイカ酢味噌和え

Baby squid “HotaruIka”
Mustard Miso vinaigrette

8

Roasted Duck breast with sweet miso, steamed buns
12 

合鴨ロース　甘味噌、蒸しパン添え

BBQ pork rib marinated Miso 2pc
6 

ＢＢＱポークリブ味噌漬け

Fresh Maine Lobster Tempura roll  25


